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MEATING THE WORLD

Im Marz heisst es: Bonjour Frankreich!
Authentische Kiiche mit franz6sischem Charme, kraftigen
Aromen und einer echten Prise Savoir-vivre.
Weisswein
Gustave Lorentz | Riesling Alsace Réserve | Elsass 9159
Riesling
Rotwein

Chateauneuf-du-Pape AOC Chateau Saint-André 10.5 | 69
Syrah, Grenache

Hauptgang

Coq au Vin

Poulet | Perlzwiebeln | Champignons | Kartoffelstock

kraftig - geschmort - aromatisch - herzhaft

Dessert

Tarte Tatin
Apfel | Vanilleglaceé

karamellisiert - fruchtig - hausgemacht - unwiderstehlich GANZES

MENU
43 CHF

Nur im Marz - first come, first meat. exic Getisnke
Alle Angaben in CHF inkl. MwsSt.


https://www.vivino.com/de/wineries/gustave-lorentz
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