NICE TO MEAT YOU!

MINIING

bar | restaurant

t Chef's Choice 1098

VORSPEISE FLEISCH 150g  200g  250g  350g MINIING-KLASSIKER
O Blattsalat 11 RIND O Spareribs & Meating Pommes QE
+ gemischte Salate + 05 Filet 045 059 074 096
Flat Iron 029 o037 045 062 Rindsentrecote libergossen mit
O Chnoblibrot 12 Swiss Black Angus Rib Eye 062 084 Café de Paris Sauce & Meating Pommes
O 200g 52 O 400g
O Spargelcremesuppe mit Chorizo 15 LAMM
Racks 041 053 062 084 0O Meating Burger (200g) & Meating Pommes
O Spargelsalat mit Rucola, Datterini, Radieschen 15
und Physalis GEFLUGEL 1Stk.  2Stk. O Master Burger (200g) _—
Pouletbrust 020 038 mit allen Toppings & Meating Pommes
O mit Grapefruit gebeiztes Entrecéte 21
Gurke, Avocado und wilder Spargel FISCH );i) 200g  400g TOPPING ZUSATZLICH
Lachs 039  O69
Handgeschnittenes Rindsfilet-Tatar 70g 140g O Speck 3 O Cheese
mit hausgemachtem Kartoffelbrétchen 029 D49 Riesencrevetten 4stk. 6 Stk. O Jalapefios 2 O Spiegelei
omild omittel oscharff ohollisch o Triiffel scharf mit Knoblauch & Chilli 029 036 O Coleslaw 3 O Onion Rings
VEGETARISCH & VEGAN BEILAGEN
GARSTUFEN
O Siss- Sauer Rhabarber mit Linsenhummus o Coleslaw
knackige Kefen und Naan Brot 32 @ O Rare 0 Medium Rare O Sweet Fries
o 0 Medium 0 Medium Well O Spargelrisotto
0O Zweifarbiger Spargel mit Bratkartoffeln 0 Well What?! O Frihlingsgemse
Sauce Hollandaise 33 @ O Bratkartoffeln mit Krautern
O knusprige Zwiebelringe
UNSERE HAUSSAUCEN O Barlauchspatzli mit Mischpilzen
O Irisches Premium Tomahawk calkg175.- O Portion Spargel mit Sauce Hollandaise
inklusiv zwei Beilagen nach Wahl O Meatingsauce 5
Wartezeit ca 25 Minuten + 100g 17.5.- O Sauce Hollandaise 6 Wir servieren Krduterbutter &
O scharfe Triiffelsauce 6 Café de Paris Sauce zu unserem Fleisch

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter SChenke Freude mit einem GutSChein. Jetzt beZiehen unter meating.ch Preise in CHF inkl. 8.1 MWST
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