
MENÜ 
225 CHF

exkl.
Getränke

MEATING THE WORLD
Im Juni heisst es: Benvenuti in Italia!

 Kräftige Aromen und italienische  Genussmomente bringen
diesen Monat ein Stück Dolce Vita direkt ins MEATING.

199

29

intensiv · saftig · cremig · leicht pikant

T- Bone Steak | Venere Risotto | Broccolini | Knoblauch | Peperoncini
Bistecca alla Fiorentina | Chianina Rind ca. 1.2 kg

Hauptgang | für 2 Personen

Vorspeise
handgeklopftes Carpaccio vom Rindsfilet
Datterini | Rucola | Grana Padano | Zwiebelringe | Olivenöl

mediterran · leicht · raffiniert 

Aperitiv
Italian Stallion
Aperol | Campari | Zitronensaft | Prosecco

14

Nur im Juni - first come, first meat.
Alle Angaben in CHF inkl. MwSt. 

Wein
Blange Langhe | Ceretto
Arneis

8.5 | 59

Petra | Hebo 
Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Merlot

9.5 | 69
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